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Prosciutto

Crudo di Parma

Selezione Cornacchia

Pulito a coltello
Stag.: 15/16 mesi
Schelf life: 180 gg
b\ Peso medio: Kg 8,6 - 9,0 circa

‘artone: 2 pz

BLION] ECLSTOS
COME QUELLT I UN TEMPO



Prosciutto

Crudo di Parma
con 0SSO

- Stag.: 15/16 mesi
Peso medio: Kg10,0-11 Darca
Cartone: 1/2 pz




Prosciutto Crudo
Nazionale Petilia

(pulito a coltello)

b ’j 4 Pulitoa coltello
AR ML Schelflife: 180 gg
© % Stag.: 12/14 mesi
8" ‘.' . Pesomedio: Kg 7,0 - 8,5 circa
9 Cartone. 2 pz

i

Cornacchia Salumi s.rl. Mot s
INGROSS0 CARNI & SALUMI |T o, e rou Iﬂn E-. |||-

wisw.cornacchiasalumi.it
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BLUONI E GUSTOSI
COME QUELLI DI UN TEMPO




Prosciutto

Crudo con Osso
“Europa”

 Stag.: 12/13 mesi
Peso medio: Kg 9,0 - 10,0 circa
- Cartone: 1/2 pz
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Prosciutto

Crudo d’Oltralpe

p R,
o
BN .‘ﬁ :-:'
i
I t -/

Pulito a coltello
Provenienza: Europa

Schelf life: 180 gg

- Peso medio: Kg 6,0 - 6,5 circa
Cartone- 2 pz

Cornacchia Salumi s.r.l.
INGROSSO CARNI & SALUMI

vw. Cornaccmasalumit

BUONIE GUISTOS
COME QUELLI DI LN TEMIPO



Fiocco
di Prosciutto crudo
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Prosciutto

Fior di Crudo

& conleronate VEN RETRG CONFETONE

BUONI E GUSTOSI
COME QUELLI DI LIN TEMPO
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Prosciutto Cotto

Reale

BUONI E GUSTOS!
COME QUILLI DX UN TEMPO

A — e e e 8 e 4 R e e

'l-'orma' Baulettn
cdsclamtera .
 Palato delicato
1 _-Scheﬁ life:120g9 .
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Prosciutto Cotto
Supremo

BUONI EGUSTOSN
COME QUELLI DI UN TEMPO
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Prosciutto Cotto
Principe

1.
. "L

i‘ornih: Bauletto coscla
Sc‘helfhfe 12099 1N
" Pe eso medio: Kg 8,0 - 3,4t|rca i
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Prosciutto

i~ Cotto Chef

Forma: Bauletto coscia
" Doppio involucro
" Schelf life: 120 gg
. Pesomedio: Kg 8,5 circa
\\Cartone: 2 pz

BUONIE GUSTOST 4
COME QUELLI DI UN TEM 8



Prosciutto Cotto

Magro a Castagna

BUONI E GUSTOS
COME QUELLI DI UN TEMPO
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Schalfhi'e- 00gg: s (o
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~Salame intero ¢
Schelflife: 9099 /7

. Peso medio: Kg 3,2 circa ) 4

Cartone:2-3pz g .




Salame
Ungherese

Salame intero

~Schelf life; 90 gg

Peso medio: Kg 3,2 arca
Cartone- 2 3pz




~Salame intero
 Schelflife:90g9g
Pesomedio: Kg1,5circa
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Bastone

te - dolce

1CC1a

piccan

Sals



Salsiccia con

Ricetta Altamurana
piccante - dolce

A ferro di cavallo

con budello naturale
Schelf life: 120g9
Peso medio: Kg 0,3 circa
Cartone: 30-35pz




.

- Forma Fagiolo
AW Schelflife: 90 gg
24N | Pesomedio: Kg 2,5 circa
e S\ Cartone: 4-5 pz

Ventricina
piccante




Spianata
piccante




Capocollo

Ricetta altamurana

Insaccato in rete
Ricettaantica = 4%
Schelflife:120gg = 4

~ Peso medio: Kg 1,5- 1,8 circa /
Cartone:8-10pz = /




Capocollo

Filone

Insaccato

“inrete elastica |

Magnssumn 11,-'-

Schelf life: 120 gg

~ Peso medio: Kg 1,4 - 1 6circa
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k. Produtto tlplco |
' insaccato in I;mdello iy
legatoa spago
Schelf life;: 120gg |
Peso medio: Kg 1,2- 1 5 c:rca
~ Cartone: 4 6 pz
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Capocollo

Impiccato



Filetto
Stagionato (1/2)

Magrissimo

Schelf life: 120 gg
 Peso medio: Kg 1,4-1,6 circa
i (Cartone: 6 -8 pz
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Pancetta Coppata
(1/2)

|

Super magra
Schelf life: 100 gg

. Pesomedio: Kg 1,9 -2,2 circa
. (Cartone: 4 pz
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FCOMI CILIELL N LIN TEAM



Pancetta lesa
Affumicata (1/2)

=
Cornacchia Salumi s.rl.
{NGROSSO CARNY & SALUMI
v cotnaceniasaium

Fuma |

~ Schelf llfe. 120 gg

~ Peso medio: I(g1 2 1 4c|rta
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Pancetta Arrotolata
al Pepe nero “Caramellata”

o © Llegataaspago
W8 Schelf life: 100 gg

o\ Peso medio: Kg 1,4- 1,6 circa

- Cartone: 15-17 pz

w B
-
C.) '-':




Pancetta
Stufata
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_Speck
Altilia (1/2)
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Speck
Ristorante (1/2)

BUONI E GUSTOSE ¢ “OME QUELLL DI UN TEMPO

Cornacchia Salumi s,ri,
INGROSSO CARN & SALMT
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Bresaola

Punta d’Anca (1/2)
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= COME QUELLI DI U, H ML

Stag.: 60/80 gg
Schalf life: 120 gg Ko
~ Peso medio: Kg1,5 tll‘ta
Cartene.4 sz




Bresaola

Fesa (1/2)

Sthelﬂl e.120 gg -‘f
~ Peso mediai K 1, 5 circ‘a
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Carpaccio

Al di Manzo
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\ Curato: 25 gg
¥ Schelflife;60g9 @
'\ Peso medio: Kg 2,0 circa

' ; ‘Cartone: 4- 6 pz
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Mortadella




Waurstel

Senza Lattosio

| Cartome:18pz

1 Conservazione sottovuoto
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Formaggio

i Gran Kinara

s (selez. Cornacchia)

NO LATTOSIO S TR R A R G o 2 b
Schelf life: 180 gg 5 .
Pezzature 1/8-1Kg
Peso medio: Kg 4,2 -4, 7 arca

| (artone'4pz |

LT|0

".‘i L - '|

! i
S I'|._ L 'y i |.1_|.I

L\‘l II'I = HH.I: l”\'J [ g L] '..l'. L




?- '.\1.
% :
A PIADINA SFOGLIATA

al’'Olie Extra Vergine d‘hﬂvq”

SENZA
LATTOSIO

o _No Gras ndrﬁgenatl
"Sthel life: 15099 b
Pesp mgdm.akyﬁ 30Q clrca ‘ ._Lr
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t';"'l k\.,‘-.l ): . .lll.'. ﬁ'..l
1 'i {I l] o . '\'k.l Ii 'I|Ji'.lII !



=

[
.'-.
.

_. -]
gl
| S N

= _'_-_,E-I

Y Py - ¥ S - DR RN R R

b ’ BRI O U A PR
g s . . . NS e X
W - Cornacchia Salumi Srl.
L A i A

~ ViaSan Marino, 102 - 70022 Altamura B

: \ 3

Tel. 080 2373085 - www.cornacchiasalumiiit
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